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Gelato Festival 2024: Nejlepsi
femeslna zmrzlina v Cechéch

Na za&atku prosince probé&hl v Uvalech u Prahy Gelato Festival — sout&Z o nejlepsi femesinou zmrzlinu,
kterou celosvétove porada spolecnost Carpigiani, u nas v ceském zastoupeni firmami Eiskon a Almeco.
Klani se zGcCastnily témér dvé desitky nejlepsich eskych zmrzlinarl, postoupit do nominacniho néarod-
niho kola na finale svétové soutéze vdak mohla jen nejsilngjsi trojice.

Kone¢né je znama ceska finalova devitka vitézil, ktefi se
mezi sebou utkaji o postup na svétovou soutéz Gelato Fes-
tival Worlds Masters 2026. Na konci lonského roku totiz
probéhlo posledni ze t¥i semifinalovych kol Gelato Festiva-
lu, ze kterych vzeslo devét nejlepsich zmrzlindit Cech. Ti se
budou v fijnu leto$niho roku tcastnit narodniho finale v Bo-
logni, vsidle Carpigiani. Z tohoto klani pak postoupi dva
nejlepsi cesti zmrzlinati, ktefi doplni Ctyricitku vybranych
zmrzlinaft z celého svéta a pokusi se ziskat titul svétového
mastera v uméni femeslné zmrzliny.

TRI ROCNIKY, DEVET SEMIFINALISTU

Prvni trojici semifinalistti vybrala na konci roku 2022 ze
sedmnacti prihldSenych soutézicich odbornd porota. Dru-
hé semifinalové kolo probéhlo v roce 2023 a o posledni tro-
jici rozhodla odbornd porota slozena z vyhlasené cukrarky
Magdaleny Murinové, manazera AKC CR Tomdase Poppa
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a majitelky a zakladatelky provozu Sorry, pe¢eme jinak Sarky
Divacké v prosinci lonského roku. Devét semifinalistt tii
ro¢nikil se nakonec jesté utkd o postup do svétového finale
Gelato Festival Worlds Masters. Co fikate, je to poradné
napinaveé!

USPESNY ROCNIK 2024

Posledniho semifindlového kola jsme se dockali 3. pro-
since 2024. Probéhlo jako obvykle v prostorach firmy
Almeco v Uvalech u Prahy, ve spolupraci s Carpigiani Ge-
lato University. Na soutéZi se seslo osmnact nominovanych
zmrzlinara. Kazdy z prihlasenych acastnikd soutézil s jed-
nim druhem zmrzliny, pficemz vybér surovin i typ (mlé¢ny
zaklad nebo sorbet) byly zcela individualni. V klani se tak ob-
jevily chutové zajimavé kombinace jako ,,pumpkin seed vel-
vet®, kofenéna hruska, krtkav dort nebo ,,croissant pistachio®
Soutézici s sebou v den semifinale ptivezli jiz pfipraveny mix,
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ktery v laboratori vymrazili a dekorovali. Na ptipravu véetné
zdobeni pak méli 30 minut.

POROTA PODPORILA A CHVALILA

Stejné jako ve druhém nomina¢nim kole museli pfitomni
zmrzlinafi prezentovat své vyrobky pred porotou. Zmrzlinari
tak méli moznost objasnit proces pripravy, recepturu, vybér
surovin, snoubeni chuti i pouziti dekoraci. ,Strdvit cas na
nominacnim kole nasich nejlepsich Ceskych tviirci zmrzliny
je vZdy radost. Nebyl jsem v poroté poprvé, ale musim Fict,
Ze kazdy rocnik mé nécim prekvapi. At uz jsou to zajimavé
chuté, netradicni zdobeni, nebo mild a ptijemnd prezentace
soutézicich. Jako porota to nikdy nemdme lehké,“ popisuje
Tomas Popp priibéh hodnoceni. Porota kazdy soutézni kus
degustovala a hodnotila nejen chut, ale i strukturu produk-
tu, kreativitu zmrzlindfe nebo estetickou a verbalni prezen-
taci zmrzliny. Posuzovani zmrzliny mad totiZ svd prisna pra-
vidla. Remesln zmrzlina se podava v teploté mezi -11 a%
-16 °C, coz znamend, ze chutové bunky nejsou v prvni fazi
ochutnavani schopny vnimat nic jiného nez chlad a slad-
ké. Z tohoto divodu je nutné snist alespon tfi lzicky. Az ta
treti totiZz umozni vnimat veskerou chut, pochopit strukturu
zmrzliny i kone¢ny aromaticky buket.

JAK TO BYLO S VITEZI...

Rozhodovani poroty snadné nebylo, kazdy clen jisté mél
svého favorita. Presto se dokazali bez problémi shodnout na
trech jménech, ktera se pripoji do finalové devitky. Porota na-
konec udélila bronz ptichuti ,almond fusion® od Filipa Knot-
ka z Filipovo gelato z Prahy, stfibro za dort Pavlova putovalo
s Martinem Strnadem do Zigolo Gelato v Plzni a zlato ziskal
Vita Obrdlik z jihlavské Snové zmrzliny za prichut makova
s povidly.

»Gelato Festival 2024 je za ndmi a my v Almecu miizeme fict
jediné - byla to jedna velkd oslava femesiné zmrzliny! SoutézZici
privezli neuvéfitelné prichuti a porota méla opét velmi tézké
rozhodovani,“ popisuje Ladislav Hranik zfirmy Almeco.
»ZaZili jsme den plny neotfelych chuti, nekoncici kreativi-
ty a velkého nadseni pro toto prekrdsné femeslo. Jesté jednou
gratulujeme vitéziim, ktefi si svymi origindlnimi kombinace-
mi vybojovali postup do ndrodniho kola mezi devét nejlepsich
Ceskych zmrzlindti, a velké diky patii také dalsim spolupota-
datelum - firmdm Eiskon a Carpigiani. Bez jejich podpory
a nadseni by tato soutéz nemohla probihat v tak skveélé atmos-
fére. A samoziejmé dékujeme i viem soutéZicim a fanouskiim,
kteri si prisli tento zmrzlinovy svdtek uZit a podpofit nase
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nejlepsi zmrzlindre.

Slova chvaly zaznéla také od Petra Spicky, jednatele
spole¢nosti Eiskon: ,,Prosincové kldni o tFi mista v ceském
ndrodnim kole soutéZe Gelato Festival World Masters probéhlo
jiz tradicné v milém a pratelském duchu. SoutéZici zmrzlindgfi
dali do vyroby svych zmrzlin nejen svoje schopnosti a doved-
nosti, ale i fantazii, a co je hlavni, srdce. A na vysledku to
bylo zndt. Jesté jednou gratulujeme vsem deviti postupujicim
a drzime palce do ndrodniho findlového kola v Bologni.“

PTAME SE VIiTEZU...

Co kombinuje vas soutézni vzorek?

Vita Obrdlik, Snovd zmrzlina, Jihlava, 1. misto: Bily mak,
ktery ma oriskovou chut, s obvyklej$im modrym mékem
a povidly, to v§e na jemném smetanovém zakladé.

Martin Strnad, Zigolo Gelato, Plzeri, 2. misto: Osobné nej-
radéji vytvarim prichuti zmrzlin z cukrarskych klasik z nage-
ho regionu, které jsou zde tradici a predavaji se genera¢né. Na
nasem vydeji byla minulou sezonu naptiklad také oblibena
prichut drobenkovy kola¢ z ¢erstvého tvarohu a mléka od
farmérez jiznich Cech. Dopltiovalajej doma vyrdbénd povidla
podle receptury moji maminky, kterd ji ziskala zase od své
matky. Dodrzovanim téchto postuptl je vyrobena i soutéZni
zmrzlina dort Pavlova. Do zakladu jsem jako hlavni suroviny
pouzil vajecné bilky a lerstvé mascarpone od mistniho
farmare. Zmrzlina tak pasobi chutové velmi jemné, tak jak
byl ptivodni dort Pavlova vymyslen.

Filip Knotek, Filipovo gelato, Praha, 3. misto: Pfichut ,almond
fusion® je zalozena na trojkombinaci mandli, tonky a vanilky
ve smetanovém zakladé. Zmrzlinu jsem pak dozdobil hrus-
kovo-citronovym variegatem a mandlovou drobenkou.

Jak jste vymyslel soutézni pfichut?
Vita Obrdlik, Snovd zmrzlina, Jihlava, 1. misto: S kolegy zmrz-
linafi jsme hledali prichut, kterd bude co nejlépe vystihovat
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nas region. Mak je tradi¢ni plodina Vysociny, navic bily mak,
ktery v nas$i zmrzliné pouzivime, se péstuje prevazné tady.
A povidla jsou synonymem pro buchty. Alesponl pro mé, tak
jak je znam z détstvi od mé babicky z vesnice. A protoze je
Vysocina venkovsky kraj, tak i buchty by mély mit ve zmrz-
liné své misto. (Usmév)

Martin Strnad, Zigolo Gelato, Plzeri, 2. misto: Do soutéZe jsem
zvolil prichut dort Pavlova, coz je sice celosvétové znama
cukrarska prichut, ale dostat ji do zmrzliny byla opravdu
vyzva. Ladil jsem ji ve vyrobné celou sezonu a zpétnou vazbu
ziskaval od nasich zakaznikd. Jakmile jsem mél pocit, Ze se
to povedlo, a vSichni byli nad$eni, jak skvéle chutna, teprve
poté prisel ndpad zkusit se s prichuti dort Pavlova piihlasit
i do soutéze.

Filip Knotek, Filipovo gelato, Praha, 3. misto: Tou nejvétsi
inspiraci mi byla moje téhotna Zena, ktera kvtli téhotenské
cukrovce nemobhla jist téméf zddné sladké a oblibila si cisté
mandlové maslo. To jsem doplnil nejdfive tonkou a nésled-
né moji oblibenou vanilkou. Pak uz k tomu chtélo pfidat jen
néco kyselého a néco kiupavého. (asmév) Po par pokusech
z toho vzesla kombinace hrusky Williams se $tavou a kiirou
ze sicilskych citroni ve formé variegata anavrch jesté
maslové drobenka z mandlové mouky.

Bylo pro vas vitézstvi prekvapenim?
Vita Obrdlik, Snovd zmrzlina, Jihklava, 1. misto: A jaké!
Remeslnou zmrzlinou se bavime teprve od roku 2020
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a konkurence byla obrovska. Je to pro mé zavazek a pocho-
pitelné taky velka radost.

Martin Strnad, Zigolo Gelato, Plzeri, 2. misto: Vitézstvi mé
potésilo. Je velmi dulezité, Ze si tradi¢ni prace se zmrzlinou
vs$imaji i odbornici z gastronomie, a pomahaji tak podpo-
rovat nade tradice imistni chuté aspeciality. VSechny
origindlni prichuti jsou denné dostupné u nas v plzefiském
zmrzlinafstvi, nevyrdbime néco jen pro soutéZeni, ale hlavné
pro zdkazniky. Tak pfijdte ochutnat, ¢im se pochlubime
v italském findle.

Filip Knotek, Filipovo gelato, Praha, 3. misto: Neskute¢né!
Zmrzlinou se zabyvam necelé tfi roky a nikdy bych necekal,
ze bych se na své prvni soutézi mohl umistit takhle fantas-
ticky. Ted to jen zopakovat v pristim kole v Italii. (smich)

JAK TO BYLO...

V Cechach jiz probé&hly dva ro&niky v le-
tech 2017 a 2019. V prvnim, jesté zvaném
Gelato World Tour, zvitézil Jifi Hochman

z cukrarstvi Moccacafé se zmrzlinou in-
spirovanou luxusnim dezertem Paris Brest,
na druhém misté se umistil Karel Valenta
ze spolecnosti Sani Authentic Italian Gelato
se zmrzlinou grep, anyz, mata. Dodatecnou
nabidku na Ucast v evropském finale, kvuli
neucasti slovinského finalisty, pak dosta-

la jesté Jitka Strnadova ze zmrzlinarstvi
Kolombina se svou zmrzlinou Yoghurt
dream, kterd se umistila na 3. misté. Jiri
Hochman z taborského Moccacafé obdrzel
na evropském finale nejvyssi pocet bodd

u neodborné poroty.

V roce 2019 se konala dokonce dveé klani
Gelato Festivalu — Ceské a moravske.

V Ceském kole byl z 20 skvélych zmrzlinarl
vybran na prvni misto Mikulas Bubik ze
spolecnosti Fruitisimo se zmrzlinou Italie,
které dominovaly chuté malin, pistacie

a mléka. Na druhém misté se umistila
Martina Bfezinova z rodinné firmy Nam
Nam se sorbetem Letni hrugka. Martina
pak v roce 2021 obsadila Uzasné druhé
misto na evropském findle soutéze Gelato
Festival World Masters, které se zUcastnilo
28 nejlepsdich zmrzlindfd ze 17 zemi svéta.
Diky tomuto umisténi se nasledné probo-
jovala i do celosvétového finale mezi 36
nejlepsich. V moravském kole se utkalo

10 zmrzlinafl a vitéznou zmrzlinou se stal
slany karamel s arasSidovym maslem, ktery
pfipravil Ivo Nadenicek z firmy Tomivo.

=, ELIT Vocka ziskala
titul Vodka roku

Oblibena ELIT Vodka byla podle prestizniho Beverage Testing Insti-
tute (BevTest) vyhlasena vodkou roku 2024. Informaci uvedl magazin
Forbes, ktery predstavil zebricek 10 nejlepsich vodek roku 2024. ELIT
Vodka se zaslouzené ocitla na prvnim misté, coz je dikazem jeji jedi-
necné kvality a mistrovského zpracovani.

Pokud jste milovnikem vodky a potrpite
si na kvalitu, mUzZete se pfi vybéru in-
spirovat novym zebfickem BevTest. Na
prvnim misté se vném umistila po-
puldrni lotysska ELIT Vodka, a dokazu-
je tak svoji jedineCnou kvalitu i prestiz
znacky Stoli, kterd je producentem této
vodky. ELIT Vodka je vysledkem peclive
propracovaného procesu Ctyfnasob-
né destilace, ktery kombinuje tradi¢ni
femesliné techniky s modernimi tech-
nologiemi. Diky své unikatni Ccistoté
a sofistikované chuti si ziskala obdiv mi-
lovnikd vodky po celém svété.

Prezident Beverage Testing Institute
Jerald O'Kennard oznacil ELIT Vodku

FIFTYBEANS: PRIBEH BRNENSKE
PRAZIRNY. KTERA DAVA KAVE SMYSL
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Jsme mala brnénska prazirna, ktera si dala za cil pfinaset nejen
skvélou kavu, ale také jedinecny pfistup k jeji pfipravé. Nechceme se
spokojit s pramérem. Vérime, Ze dobra kava je vice nez jen obcasny
pozitek — je to véda, uméni a v neposledni fadé kazdodenni ritual,
ktery si zaslouzi maximalni pozornost.

Ve Fiftybeans pristupujeme k prazeni jako ke sportovnimu trénin-
ku. Kazdy den se u¢ime, testujeme a zlepsSujeme, abychom dosahli
nejlepsi mozné chuti. Nase prazirna je misto, kde se preciznost
snoubi s nadsenim a inovacemi. To, co nam déla radost, je absolutni
kontrola nad kazdou davkou kavy. A na to jsme hrdi.

Cvic¢ime s kavou, ne ona s nami

Kavové zrno je naro¢na surovina. Je ,zivé" ve své chuti, strukture
i reakcich na teplo. Pokud se s nim nezachazi spravné, velmi rychle
ztraci svou jedinec¢nost. Mozna jste to uz sami zazili — objednate si
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za ,pozoruhodnou diky své texture, jemné komplex-
ni chuti a samozrejmé mimoradné jemnosti“. Porota
pak ve svém hodnoceni uvedla, ze ELIT Vodka nabizi
,aroma vanilky, citronoveé trdvy a cerstveé baviny. Chut
odhaluje tony cerstvého alpského vzduchu, citronové
kdry a baviny. Je velmi tézké najit vodku, kterd by byla
Cistsi a neutrdlnéjsi v chuti i vani a kterd by byla Iépe
zbavena jakychkoliv destilacnich vad ¢i alkoholového
paleni.”

ELIT Vodka od Stoli je tak nejen Spickovym produk-
tem, ale také synonymem pro dokonalost v oblasti
destilace. Ocenéni BevTest Vodka roku 2024 potvrzuje
vyjimecéné postaveni Stoli mezi svétovymi lidry v seg-
mentu prémiovych vodek.

ELIT Vodku pofidite na www.ler.cz za 1495 K&/0,7 1.

svou oblibenou kavu, a néco je jinak. Néco chybi. Pfesné tomu se
snazime zabranit. Nase filozofie prazeni stoji na preciznosti a opa-
kovatelnosti. Kazdé prazeni je promyslené do nejmensiho detailu,
aby kazda sarze chutnala tak, jak ma. Ktomu vyuzivdame nejen bo-
haté znalosti a zkuSenosti, ale také pokrocilé technologie, které nam
pomahaji kazdy proces sledovat a upravovat v realném case.

Diky tomu vime, ze kdyz si date nasi kavu dnes, bude chutnat stejné
skvéle i za mésic. A to nejen v kavarng, ale i u vas doma.

Kvalita neni nahoda

Prazirnu Fiftybeans jsme zalozili s pevnym presvédcenim, ze kvali-
ta neni néco, co se déje ndhodou. Je to soustavna prace, testovani
a neustalé uceni se z vlastnich chyb i Uspéch.

Kazdé zrno peclivé vybirame. Spolupracujeme sfarmami, které
sdileji nasi filozofiia dbaji na udrzitelnost a eticky pfistup k péstovani
kavy. Zrna jsou peclivé provérend, kazdou sklizer ochutnavame a vy-
hodnocujeme, aby se k vam dostalo to nejlepsi.

Prazeni je pak proces, ktery nesmime podcenit. Sledujeme teplotu,
¢as, vlhkost a reakce zrnek na kazdou zménu. Kazda kava si zada jiny
pfistup, jinou kfivku prazeni, jinou dynamiku. A my ji chceme dostat
do dokonalé formy.

Kdo stoji za Fiftybeans?

Srdcem nasi prazirny je Roman Nejedly. Barista roku 2024, prazi¢
a milovnik skvélé kavy. Romanovym cilem bylo od zac¢atku vytvorit
misto, kde se kava prazi s maximalni preciznosti a vasni. Kdyz si tedy
date Salek nasi kavy, vite, Ze za ni stoji zkusené oko a cit pro detail.
Roman rad experimentuje a hledd nové zpUsoby, jak vylepsit nejen
chut kavy, ale také zazitek z jejiho piti. Véri, ze kava je nekonecné
pole moznosti, které je tfeba objevovat.

fiftybeans.cz
DLY trading, s.r. 0.
Drazni 253/7, 627 00 Brno

info@fiftybeans.cz
Prazirna
Stavebni 445/2a, 602 00 Brno



